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タクシー運転手おすすめの “ウマい店”、シリーズ第二弾は博多の 「博
は く

龍
りゅう

軒
け ん

」 

「タクシー運転手 100 名に聞いた 本当は教えたくないウマい店 ｉｎ 博多 博龍軒

監修豚骨ラーメン」 を 2026 年 6 月 22 日（月）に新発売 
 

日清食品株式会社 (社長：安藤 徳隆) は、「タクシー運転手 100名*に聞いた 本当は教えたくない

ウマい店 in 博多 博龍軒監修豚骨ラーメン」を 6月 22日(月)に全国で新発売します。 

 

博多ラーメンなのに“平打ち麺”！？ 

コク深い豚骨スープがよく絡む、名店監修の一杯 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「タクシー運転手 100 名に聞いた 本当は教えたくないウマい店」シリーズは、地元のグルメ情報

に精通したタクシー運転手がおすすめする名店の味をカップ麺で楽しめる商品です。2026 年 1 月

に発売した第一弾「タクシー運転手 100 名に聞いた 本当は教えたくないウマい店 in 沖縄 亀かめ

そば監修琉球そば」は、多くの方々からご好評をいただきました。 

今回発売する「タクシー運転手 100 名に聞いた 本当は教えたくないウマい店 in 博多 博龍軒監修

豚骨ラーメン」は、博多ラーメンの源流を汲み、地元で長年親しまれている名店「博龍軒」監修の

もと、お店の味わいを再現した商品です。豚骨のうまみをベースに醤油のキレをきかせ、ニンニク

の風味をアクセントに加えたコク深い味わいの豚骨スープは、お店の麺をイメージして新開発した

ノンフライストレート平打ち麺と相性抜群です。具材にはチャーシュー風チップ、ネギ、キクラゲ

を入れました。 

博多の名店が監修した、最後の一滴まで飲み干したくなる一杯を、ぜひご賞味ください。 

 
* 福岡県博多エリアのタクシー運転手に「本当は教えたくない一番おいしいと思う博多のラーメン店」に
ついてアンケートを実施し、名前が挙がったお店の中から弊社が選定。



 

 

■商品特長 

 麺 ：スープがよく絡む、ノンフライストレート平打ち麺。 

スープ：豚骨のうまみをベースに醤油のキレをきかせたコク深い豚骨スープ。ニンニクの風味

をアクセントに加えました。 

具 材：チャーシュー風チップ、ネギ、キクラゲ。 

別 添：醤油とニンニクフレーバーを配合した「特製醤油だれ」。ニンニクの風味をさらに引

き立てます。 

 

■「博龍軒」について 

福岡県福岡市東区にあるラーメン店。博多ラーメンの源流を汲み、地元で長年親しまれています。

こだわりの自家製平打ち麺を使用し、1952年の創業以来変わらぬ味を守り続けるラーメンは、多

くの人々に愛されています。 

 

■商品概要 

商品名 
タクシー運転手 100 名に聞いた 本当は教えたくないウマい店 in 博多 

博龍軒監修豚骨ラーメン 

内容量 95g (麺 70g) 

JAN コード 4902105295540 

ITF コード 14902105295547 

食数 / 荷姿 1 ケース 12 食入 

希望小売価格 308 円 (1 食/税別) 

発売日 2026 年 6 月 22 日(月) 

発売地区 全国 

 


