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 京都北白川の銘店監修！“あの味わい” をいつでもご家庭で！ 

「冷凍 日清 魁力屋
か い り き や

監修 京都背脂醤油ラーメン」 を 9 月 1日（火）に新発売 
 

日清食品冷凍株式会社 (社長：三島 健悟) は、「冷凍 日清 魁力屋監修 京都背脂醤油ラーメン」

を 2026年 9月 1日(火)に全国で新発売します。 

 

2種類の背脂で仕上げた、コク深い醤油スープ！ 

日清食品冷凍が自信をもってお届けする、こだわりの一杯！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「ラーメン魁力屋」は、京都市に本店を構え、ロードサイドやフードコートを中心に全国展開する

人気ラーメンチェーン店です。醤油や麺にこだわったラーメンは、『毎日食べても飽きがこない』

と子どもから大人まで幅広い世代をとりこにしています。 

今回、お店で一番人気のメニュー「京都背脂醤油ラーメン」の味わいを冷凍麺で再現した「冷凍 日

清 魁力屋監修 京都背脂醤油ラーメン」を発売します。 

コク深い醤油をベースに背脂の旨みをきかせたスープは、歯切れが良くしなやかな細麺と相性抜群

です。豊かな風味の背脂とくちどけの良い背脂の 2種類を使用することで、お店で食べるような本

格的なおいしさに仕上げました。 

世代を超えて愛される、やみつきになる一杯を、ぜひご自宅で堪能してください。 



 

 

■商品特長 

 麺 ：歯切れが良くしなやかな細麺。 

スープ：コク深い醤油をベースに背脂の旨みをきかせたスープ。 

具 材：炙り大判チャーシュー、メンマ、ねぎ、背脂。 

 

■「ラーメン魁力屋」について 

京都市に本店を構える人気ラーメンチェーン店。醤油や麺にこだわり抜く銘店が作り上げるラー

メンは、『毎日食べても飽きがこない』と子どもから大人まで幅広い世代をとりこにしています。

一番人気のメニュー「京都背脂醤油ラーメン」は、大豆の旨みを引き出した特製醤油をきかせた

コク深いスープと、スープとのバランスを考えて開発された麺が特長で、やみつきになること間

違いなしです。 

 

■商品概要 

商品名 冷凍 日清 魁力屋監修 京都背脂醤油ラーメン 

内容量 254g (麺 160g) 

JAN コード 4548779740872 

ITF コード 14548779740879 

食数 / 荷姿 1 ケース 14 パック入×2 合わせ 

希望小売価格 オープン価格 

発売日 2026 年 9 月 1 日(火) 

発売地区 全国 

 


