
 

 

NEWS RELEASE 

2026.8.17 

 

“和スパイス” をきかせた新感覚の “カレーうどん” が 「どん兵衛」 から登場！ 

「日清のどん兵衛 特盛和スパイスカレーきつねうどん」 を 8月 31日（月）に新発売 
 

日清食品株式会社 (社長：安藤 徳隆) は、「日清のどん兵衛 特盛和スパイスカレーきつねうどん」

を 2026年 8月 31日(月)に全国で新発売します。 

 

青唐辛子、柚子皮、さんしょう、紫蘇、生姜、白胡麻の 6種をブレンド 

爽やかな香りと辛みがクセになる一杯 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1976年に誕生した「日清のどん兵衛」は、幅広い層のお客さまにご愛顧いただいている和風カップ

麺のトップブランドです。 

スパイスのきいたカレーは、食欲の落ちやすい暑い夏にぴったりのメニューです。そこで今回、こ

れまでの“カレーうどん”とはひと味違う“創作スパイスカレー”の味わいが楽しめる「日清のど

ん兵衛 特盛和スパイスカレーきつねうどん」を発売します。 

鰹や鶏などのうまみをベースに、“和スパイス”(青唐辛子、柚子皮、さんしょう、紫蘇*、生姜、白

胡麻をブレンド) をきかせたカレーつゆは、爽やかな香りと辛みが広がる、キレとコクのある味わ

いが特長です。具材には、「どん兵衛」でおなじみのふっくらとしたおあげを入れました。おあげの

甘みが“和スパイス”の辛みを際立たせ、最後の一口まで飽きることなくお召し上がりいただけま

す。 

暑さが続く時期にこそおすすめしたい「どん兵衛」ならではの一杯を、ぜひご賞味ください。 

 
* 「赤しそふりかけ」を使用。



 

 

■商品特長 

 麺 ：もっちりとしたつるみのあるうどん。 

つ ゆ：鰹や鶏などのうまみをベースに、“和スパイス”(青唐辛子、柚子皮、さんしょう、

紫蘇、生姜、白胡麻をブレンド) をきかせたカレーつゆ。爽やかな香りと辛みがクセに

なります。 

具 材：丸大豆 100%使用のふっくらとしたおあげ。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■商品概要 

商品名 日清のどん兵衛 特盛和スパイスカレーきつねうどん 

内容量 120g (麺 96g) 

JAN コード 4902105296837 

ITF コード 14902105296834 

食数 / 荷姿 1 ケース 12 食入 

希望小売価格 298 円 (1 食/税別) 

発売日 2026 年 8 月 31 日(月) 

発売地区 全国 

 


