
 

 

 

期間限定！鶏を丸ごとじっくり炊き出した上質感！ 

日清麺職人 鶏だし塩 
２０１４年４月２１日(月) 新発売 

 

2014年 4月 7日 

 

日清食品株式会社(社長:三浦 善功)は、「日清麺職人 鶏だし塩」を 4月 21日(月)に全国で新発売します。 
 

鶏だしの奥深い旨みを実感。こだわりの塩スープ！ 
 

「日清麺職人」は、弊社独自の技術により「まるで、生めん。」のようなおいしさを実現した麺が、大変ご

好評いただいているブランドです。今回、鶏だしの上質な味わいにこだわった「日清麺職人 鶏だし塩」を

期間限定で発売します。鶏を丸ごとじっくり炊き出した塩スープは、口に含んだ瞬間から鶏だしの奥深い

旨みが口いっぱいに広がります。また、しなやかでコシのある3層ノンフライ中細ストレート麺との相性も

抜群です。さらに、具材のかきたま、ネギ、赤唐辛子が彩りに絶妙なアクセントを加えます。 
 

■商品特徴 

(1) 麺 ：「まるで、生めん。」のようなしなやかでコシのある 3層ノンフライ中細ストレート麺。 

(2)スープ：鶏を丸ごとじっくり炊き出した鶏だしの旨み豊かな塩スープ。 

(3)具 材：かきたま、ネギ、赤唐辛子。 
 

■商品概要および商品パッケージ 

商品名 日清麺職人 鶏だし塩  

 

 

 

 

 

 

 

内容量 94g(麺 65g) 

JANコード 4902105223161 

ITFコード 14902105223168 

食数/荷姿 1ケース 12食入 

メーカー希望小売価格 170円(1食/税別) 

発売日 2014年 4月 21日(月) 

発売地区 全国 

 


