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濃厚スープに醤油ダレのコク。これぞ豚骨の新潮流。 

「日清麺職人 とんこつ」 を 2014年 9月 1日（月）にリニューアル発売 
 

日清食品株式会社 (社長:三浦 善功) は、「日清麺職人 とんこつ」を 9月 1日(月)に全国でリニュ

ーアル発売します。 

 

「日清麺職人 とんこつ」が新潮流の豚骨ラーメンとして装い新たに登場！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

昨今のラーメン専門店における豚骨ラーメンは、豚骨を丁寧に炊き込み、醤油ダレで仕上げたもの

が人気を集めています。臭みがなく、味に「厚み」と「コク」があるのが特徴です。 

今回、このようなラーメン専門店の新潮流にならって「日清麺職人 とんこつ」をリニューアルし

ました。 

豚骨の旨みをふんだんに加え、醤油ダレの甘みとコクを利かせた厚みのある濃厚豚骨スープはクセ

になる味わいで、しなやかで表面にハリのある極細ストレート麺にもよく絡みます。 

また、今回から“ふつう”と“かため”という 2通りの調理時間を上ぶたに記載し、麺をお好みの

かたさでお楽しみいただけるようになりました。 



 

 

■商品特徴 

 麺 ：“まるで、生めん。”のような、しなやかで表面にハリのある極細ストレート麺。 

スープ：醤油ダレの甘みとコクを利かせた、厚みのある味わいの豚骨スープ。 

具 材：チャーシュー、キクラゲ、ネギ。 

 

■商品概要 

商品名 日清麺職人 とんこつ 

内容量 81g (麺 65g) 

 JANコード 4902105223499 

 ITFコード 14902105223496 

 食数 / 荷姿 1 ケース 12食入 

 希望小売価格 170円 (1食/税別) 

 発売日 2014年 9月 1日(月) 

 発売地区 全国 

  


