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生まれ変わったカレーメシはお湯を注ぐだけ！カンタンだねぇ 

「日清カレーメシ ビーフ」 「日清カレーメシ シーフード」 を 8月 29日（月）に新発売 
 

日清食品株式会社 (社長:安藤 徳隆) は、「日清カレーメシ ビーフ」「日清カレーメシ シーフード」

の 2品を 2016年 8月 29日(月)に全国で新発売します。 

 

スパイスの風味や素材のうまみが感じられる本格的な味わいの固形ルゥが入った！ 

 

「日清カレーメシ」は、ルゥでもレトルトでもない、お米とルゥが混ざった状態で出来上がる“第 3

のカレー”と呼ぶべき新ジャンルのカレーです。本格的なおいしさのカレーが手軽に味わえることで、

若者を中心にご好評をいただいています。 

従来は電子レンジ調理だった「日清カレーメシ」ですが、今回のリニューアルでより簡便性の高い“湯

かけ調理”へと生まれ変わります。調理方法はカップにお湯を注ぐだけ。5 分たったら“グルグル”

とかき混ぜると、ふっくらとした食感のごはんとルゥがよくなじんだ、とろみのあるカレーが出来上

がります。 

また、ルゥを従来の顆粒から固形に変更し、スパイス本来の風味や素材のうまみが感じられる本格

的な味わいを実現しました。 

湯かけ調理で生まれ変わった「日清カレーメシ」は、ご家庭やオフィス、アウトドアなど、場所を

選ばずさまざまな食シーンでお楽しみいただけます。



 

 

■商品特徴 

「日清カレーメシ ビーフ」 

ライス：湯かけ調理でも湯戻りのよいごはん。 

ル  ゥ：ビーフのうまみとオニオンの甘みに、ほのかな酸味を加えたカレ－ルゥ。コリアンダー

をはじめとしたスパイスに、ココアを隠し味に使用することで、深いコクが感じられる

カレーに仕上げました。 

具  材：ダイスミンチ、ポテト、ニンジン。 

 

「日清カレーメシ シーフード」 

ライス：湯かけ調理でも湯戻りのよいごはん。 

ル  ゥ：白身魚のうまみや魚醤の風味が特徴のカレールゥ。ローレル、タイムなどの海鮮料理と

相性のよいスパイスを使用し、ほのかな苦みと魚介の豊かな風味が感じられるカレーに仕

上げました。 

具  材：イカ、カニ風味かまぼこ、ニンジン。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■商品概要 

商品名 
日清カレーメシ 

ビーフ シーフード 

内容量 107g (ライス 69g) 104g (ライス 69g) 

JANコード 4902105945346 4902105945353 

ITFコード 14902105945343 14902105945350 

食数 / 荷姿 1 ケース 6食入 

希望小売価格 220円 (1食/税別) 

発売日 2016年 8月 29日(月) 

発売地区 全国 

 


