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「日清麺職人」 から北海道と沖縄の味をお届け！ 

「日清麺職人 函館しお」 「日清麺職人 沖縄そば」 を 6月 12日（月）に発売 
 

日清食品株式会社 (社長:安藤 徳隆) は、「日清麺職人 函館しお」「日清麺職人 沖縄そば」を 2017

年 6月 12日(月)に全国で発売します。 

 

「函館しお」 はホタテエキスがきいたコクのあるスープ！ 

「沖縄そば」 はかつおと豚のあっさりだし！ 

 

「日清麺職人」は、“まるで、生めん。”のような食感の麺をお手頃な価格で味わえることから、2000

年の発売以来、主婦層を中心にご好評いただいているブランドです。 

今回、2017年 3月に発売した「仙台辛味噌」「広島醤油とんこつ」に続くご当地ラーメンシリーズ

として、「日清麺職人 函館しお」を新発売するとともに、昨年ご好評いただいた「日清麺職人 沖

縄そば」を再発売します。 

「函館しお」は、ホタテエキスと鶏のうまみをきかせたあっさりとしながらもコクのあるスープを

ノンフライ中細ストレート麺に合わせることで、函館しおラーメンの味わいを再現しました。「沖

縄そば」は、沖縄のご当地メニュー「沖縄そば」を再現した、かつおの香りと豚のうまみをきかせ

たあっさりとしただしと手もみ風の白い平打ち太麺の相性が抜群の一品です。 

パッケージには、函館の代名詞である五稜郭のイラストと夜景、沖縄をイメージしたハイビスカス

とシーサーをあしらい、ご当地らしさを感じられるデザインに仕上げました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

■商品特徴 

「日清麺職人 函館しお」 

 麺 ：“まるで、生めん。”のような食感の 3層ノンフライ中細ストレート麺。 

スープ：ホタテエキスと鶏のうまみをきかせた、あっさりとしながらもコクのあるスープ。 

具  材：チャーシュー、ナルト、ネギ。 

 

「日清麺職人 沖縄そば」 

 麺 ：沖縄そばを再現した、手もみ風の白色平打ち太麺。 

スープ：かつおの香りと豚のうまみをきかせた、あっさりとしただしが特徴のスープ。 

具  材：紅しょうが、チャーシュー、たまご、ネギ。 

 

 

■商品概要 

商品名 
日清麺職人 

函館しお 沖縄そば 

内容量 87g (麺 65g) 71g (麺 60g) 

JANコード 4902105245163 4902105235683 

ITFコード 14902105245160 14902105235680 

食数 / 荷姿 1 ケース 12食入 

希望小売価格 180円 (1食/税別) 

発売日 2017年 6月 12日(月) 

発売地区 全国 

 


